
Im Herzen von München, am Platzl, 

gibt es seit dem Jahr 2002 ein neues 

kulinarisches Highlight. Der bekannte 

Starkoch Alfons Schuhbeck verwöhnt 

Sie in seinem Restaurant „Schuhbeck’s 

in den Südtiroler Stuben“ nach allen 

Regeln der Kunst. Nach dem Motto 

„das Gute liegt so nahe“ setzt Schuh-

beck auf Gangerl, Schmankerl und Ma-

gentratzerl aus der regionalen Küche. 

Mit Zutaten von allerbester Qualität, 

die stets frisch und raffiniert angerich-

tet auf den Tisch kommen, werden 

selbst Speisen, die man schon lange zu 

kennen glaubt, zum kulinari-schen Er-

eignis. Die Auswahl erstrecktsich  

dabei vom Essen à la carte bis zum  

genussvollen abendfüllenden 7 Gän- 

ge-Menü. Daher lohnt es sich auch,  

einen der Kochkurse in der eigens ein-

gerichteten Kochschule gegenüber 

des Restaurants zu besuchen. In ein- 

oder zweitägigen Kursen bekommen 

Sie hier neue Anregungen für Wild, 

Fisch, Hausmannskost oder Saucen.
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SO RESERVIEREN SIE:

 Schuhbeck ś in den Südtiroler Stuben
Adresse:  Platzl 6 + 8
 80331 München
Telefon: 089/21 66 90 0
Telefax: 089/21 66 90 25
Öffnungszeiten: Mo. bis So. 18.00 bis 23.00 Uhr,
 Di. bis Sa. 12.00 bis 15.00 Uhr, 18.00 bis 23.00 Uhr
Ruhetag: Sonntag
Preise Menü: EUR 22,- bis EUR 38,-
Sitzplätze: 90
Tagungsräume: 14 bis 45 Personen
Kreditkarten: Mastercard, Visa, AmEx, EC-Cash
Internet: www.schuhbeck.de
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Blick in die Speisekarte
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